Mohnzelten

/Uutaten:

5009 glattes Mehl
300g gekochte
passierte Erdapfel
2509 Butter

2 Eier

2 EL Rahm

Salz, 1P. Backpulver

Fulle:

200g geriebenen Mohn

1509 Zucker oder Honig nach
Geschmack

1009 Butter

Vanillezucker

Zimt

Rum

etwas Milch.

ZUbereitung:

Fulle:

Butter zerlassen, mit restlichen Zutaten zu einer nicht
zu weichen Fulle verarbeiten und daraus kleine Kndderl
formen.

Mehl, Erdapfel, Butter, Eier, Rahm, Salz und Backpulver
zu einem Teig verkneten, in gleich groBe Stucke teilen,
etwas flachdrtcken, mit Mohnknoderl fullen, Knodel
formen, auf dem befetteten Blech flachdricken, mit der
Gabel mehrmals einstecken und bei 200°C ca. 15 Minu-
ten backen.
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