Mohnolgugelhupf

Zutaten: ZUbereitung:

4 Dotter Dotter und Zucker schaumig schlagen, Ol und Wasser

4 Eiklar langsam einruhren. Eiklar zu steifen Schnee schlagen.

>£0q Staubzucker Mit Backpulver versiebtes Mehl und den Eischnee in den
509 ubzu ) Abtrieb einheben.

1/8l Graumohnol

1/8l Wasser Olkuchenmasse in befetteter und bemehlter Gugelhupf-

280g Mehl form ca. 1 Stunde bei 200 Grad backen.

Msp. Backpulver 2
sp. Backpulve Tipp: Ol kann auch zur Halfte durch einfaches Speisedl

ersetzt werden (Olgugelhupf schmeckt trotzdem noch
sehr fein nach Mohn)
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